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«Μείζον Πρόγραμμα Επιμόρφωσης Εκπαιδευτικών στις 8 Π.Σ., 3 Π.Σ.Εξ., 2 Π.Σ.Εισ.»
Με συγχρηματοδότηση της Ελλάδας και της Ευρωπαϊκής Ένωσης (Ε. Κ. Τ.)


ΜΕΙΖΟΝ ΠΡΟΓΡΑΜΜΑ ΕΠΙΜΟΡΦΩΣΗΣ ΕΚΠΑΙΔΕΥΤΙΚΩΝ 

www.epimorfosi.edu.gr 

ΕΝΤΥΠΟ ΥΠΟΒΟΛΗΣ  ΚΑΛΩΝ ΠΡΑΚΤΙΚΩΝ ΔΙΔΑΣΚΑΛΙΑΣ 
(Σχέδια Μαθήματος, Εκπαιδευτικά Σενάρια)
Η παρούσα πρόταση υποβάλλεται σύμφωνα με την υπ. αριθμ. 3614/08-09-2010  Πρόσκληση και υπό τους όρους που αναφέρονται εκεί.
	1) ΤΑΥΤΟΤΗΤΑ ΔΙΔΑΚΤΙΚΗΣ ΠΡΑΚΤΙΚΗΣ

	1.1 Τίτλος Διδακτικής Πρακτικής
Αναφέρεται ο τίτλος της Διδακτικής Πρακτικής, ο οποίος θα αποτυπώνει τον σκοπό και θα προσδιορίζει την αρχική μορφή και το περιεχόμενό της.
FABRIQUER ET SAVOURER
Crêpes au chocolat



	1.2 Δημιουργός/-οι
Ονοματεπώνυμο: ……ΜΑΥΡΟΜΜΑΤΗ ΕΥΦΗΜΙΑ……………………………………
Πατρώνυμο: ΕΥΣΤΑΘΙΟΣ……………………………………………………………………………. 

Ιδιότητα:   Εκπαιδευτικός         Σχολικός Σύμβουλος         Στέλεχος  Διοίκησης 
Στοιχεία Οργανικής Θέσης: Δευτεροβάθμια Εκπαίδευση Ν. Καβάλας
Ταχυδρομική Διεύθυνση: Εθνικής Αντιστάσεως 20   Καβάλα
E-mail: efimav@sch.gr
Δικτυακός τόπος / blog: ………………………………………………………………...
Η συγκεκριμένη Διδακτική Πρακτική έχει αναπτυχθεί στο πλαίσιο κάποιου εκπαιδευτικού προγράμματος;    

ΝΑΙ                 ΟΧΙ
Αν ναι, να αναφέρετε την ονομασία του: ………………………………………………..
Ιστοσελίδα / blog: …………………………………………………………………………..


	1.3 Εμπλεκόμενες γνωστικές περιοχές

Γνωστικό/-ά αντικείμενο/-α της Διδακτικής Πρακτικής:  Γαλλικά A και B  Γυμνασίου
Ιδιαίτερη Περιοχή του γνωστικού αντικειμένου 
Οι μαθητές θα πρέπει να έχουν διδαχθεί ένα βασικό λεξιλόγιο σχετικό με μια απλή συνταγή
Συμβατότητα με το ΑΠΣ & το ΔΕΠΠΣ. 

ΔΕΠΠΣ: 

Θεμελιώδεις έννοιες Διαθεματικής προσέγγισης:  
· Ενεργό συμμετοχή των μαθητών
· Ενσωμάτωση των δραστηριοτήτων σε αυθεντικό περιβάλλον

· Καλλιέργεια νοητικών ικανοτήτων

ΑΠΣ: 
· Ανάπτυξη δεξιοτήτων

· Αλληλεπίδραση κοινωνικού πολιτισμικού στοιχείου

…

	1.4 Βαθμίδα Εκπαίδευσης / Τάξεις στις οποίες το εφαρμόσατε
Βαθμίδα εκπαίδευσης στην οποία αφορά η Διδακτική Πρακτική:
Πρωτοβάθμια                                          Δευτεροβάθμια 
Τάξη ή τάξεις στις οποίες το εφαρμόσατε :Α και Β Γυμνασίου
Υπήρξε συνεργασία τάξεων του ίδιου σχολείου ή συνεργασία τάξεων διαφορετικών σχολείων;   
ΝΑΙ                   ΟΧΙ

Αν ναι, να αναφερθούν τα συνεργαζόμενα σχολεία/τάξεις.


	1.5 Είδος Διδακτικής Πρακτικής

Σημειώστε αυτό / αυτά  που κρίνετε ότι ανταποκρίνονται καλύτερα στην πρότασή σας:

1. Σχέδιο Μαθήματος (σχέδιο για διδασκαλία 45’ ή λιγότερο ή διδακτικό δίωρο).
2. Ακολουθία Σχεδίων Μαθήματος με μεγαλύτερη διάρκεια (Σενάριο Διδασκαλίας).
3. Ολοκληρωμένη παιδαγωγική δραστηριότητα στη σχολική τάξη.
4. Επιτυχημένο project που υλοποιήθηκε στη διάρκεια του σχολικού έτους.                  
5. Λειτουργικός τρόπος υπέρβασης των δυσκολιών του αναλυτικού προγράμματος. 

6. Εκπαιδευτικό υλικό που χρησιμοποιήθηκε σε κάποιο διδακτικό αντικείμενο ή σε κάποια δράση.
7. Επιτυχημένο παράδειγμα συνεργατικής διδασκαλίας στο σχολείο.
8. Αποδοτική περίπτωση ευρύτερης συνεργασίας μεταξύ συναδέλφων.
9. Πρακτική λειτουργικής συνεργασίας με τους γονείς / κηδεμόνες των μαθητών ή την τοπική κοινωνία.
10. Πρακτική αποδοτικής αντιμετώπισης και διαχείρισης προβληματικών καταστάσεων και κρίσεων στο σχολείο ή στην τάξη.
11. Καλές Πρακτικές με την αξιοποίηση των νέων τεχνολογιών ή την εφαρμογή σύγχρονων μεθόδων διδασκαλίας (συνεργασία με άλλες τάξεις / με άλλα σχολεία).
12. Άλλο ……………………………………………………………………....
……………………………………………………………………..............

……………………………………………………………………..............


	1.6 Σκοπός & Στόχοι της Διδακτικής Πρακτικής

Οι διδακτικές πρακτικές είναι στοχοκεντρικές. Ο γενικός σκοπός της διδακτικής πρακτικής και οι επιμέρους στόχοι εξαρτώνται από τη θεωρητική προσέγγιση που υποστηρίζει ο κάθε εκπαιδευτικός και την προσωπική του θεωρία για τη διδασκαλία και τη μάθηση. Αυτοί είναι που καθορίζουν τον τύπο των δραστηριοτήτων που θα ακολουθήσουν και το περιεχόμενό τους.
· Γενικός Σκοπός: 
· -Introduire la cuisine dans la classe et la déguster
· -Comprendre et écrire une recette
Επιμέρους Στόχοι ως προς το γνωστικό αντικείμενο και ως προς τη μαθησιακή διαδικασία. 
· -Réviser l’impératif et l’infinitif

· -Nommer des aliments et des ustensiles
Σημειώστε αν  αξιοποιούνται εκπαιδευτικά λογισμικά και υπηρεσίες των Τεχνολογιών της Πληροφορίας και Επικοινωνίας (ΤΠΕ) 
· Aξιοποιούνται υπηρεσίες των Τεχνολογιών της Πληροφορίας και Επικοινωνίας (ΤΠΕ) 



	1.7 Εκτιμώμενη διάρκεια

Υπολογίζεται ο χρόνος που θα διαρκέσει η Διδακτική Πρακτική σε σχέση με τις εκπαιδευτικές ανάγκες των μαθητών, των εκπαιδευτικών, το ΑΠΣ και το συνολικό πρόγραμμα του σχολείου.

· Διάρκεια: : 1 διδακτική ώρα


	2) ΑΝΑΠΤΥΞΗ ΤΗΣ ΔΙΔΑΚΤΙΚΗΣ ΠΡΑΚΤΙΚΗΣ

	2.1 Γενική Περιγραφή Διδακτικής Πρακτικής
FICHE PEDAGOGIQUE ( pour le prof)
FABRIQUER ET SAVOURER
Crêpes au chocolat

PUBLIC
Tout public de niveau A1- A2
OBJECTIFS:
· Introduire la cuisine dans la classe et la déguster

· Nommer des aliments et des ustensiles
· Comprendre et écrire une recette
· Réviser l’impératif et l’infinitif

DUREE :
50 minutes
MATERIEL:
Crêpes préparées d’avance

Ordinateur

Projecteur
Déroulement

· Faire gouter les élèves les crêpes  préparées

· Demander aux élèves de cocher dans la liste les ingrédients de la recette. ( act. 1)
· Projeter les diaporamas 5-16

· Poser des questions de compréhension globale ( act. 2)
· Demander aux élèves d’associer les ustensiles aux images pour faciliter la compréhension de la recette ( act. 3 )
· Faire les activités 4, 5 et 6 pour guider les élèves à la découverte et la compréhension détaillée de la recette.

· Faire l’exercice de grammaire ( exer.9 )
· Demander aux élèves d’écrire une recette de leur pays. ( act. 8 )


	2.2 Φύλλο Εργασίας μαθητή
FICHE PEDAGOGIQUE

FABRIQUER ET SAVOURER
Crêpes au chocolat

PUBLIC
Tout public de niveau A1- A2
OBJECTIFS:
· Introduire la cuisine dans la classe et la déguster

· Nommer des aliments et des ustensiles
· Comprendre et écrire une recette
· Réviser l’Impératif et l’infinitif

DUREE :
50 minutes
MATERIEL:
Crêpes au chocolat préparées d’avance

Ordinateur

Projecteur

1. Goûtez le plat préparé (crêpes au chocolat) et dites si vous avez senti le goût de ces ingrédients.                                                                                                                                                    

Ingrédients
OUI

NON

Sel

Poivre

Beurre

Tomates

Viande

Poisson

Huile d’olive

confiture

Sucre

Olives noires

Olives vertes

raisins noirs

raisins verts

sucre vanillé

fromage

lait

œufs

                     Farine

Chocolat noir

Chocolat blanc

jambon

chantilly

2. Regardez la présentation de la réalisation d’une recette et répondez aux questions

a) Quelle est la recette proposée ? ……………………………………………..

b) Est-ce qu’elle est difficile à faire ?  …………………………………………. 
c) Combien d’ingrédients faut-il ?  …………………………………………….

d) C’est une recette grecque ?   ………………………………………………...
3. Associez les mots aux images

Α)

      Β)

C) 

 D) 

     

   E)

          F)

                     


1. un saladier     2. Une cuillère        3. Une louche   4. Un verre   5.  Une poêle  

6. une spatule    7. un fouet 

4. Associez la colonne A avec la  colonne B

Pâte à crêpes

·  4 verres 

· 2 verres de 

· 3

·  1 pincée de 

·  30 g de 

·  100 ml 

· Œufs
· farine 
· sel 
· cacao en poudre 
de crème fraîche 

· de lait
· de crème fraîche

5. Associez la colonne A avec la colonne B
· 1. Mélange dans un saladier 4 verres 

· 2. Ajoute ensuite

· 3. Verse une demi-louche  de pâte

· 4. fais cuire

· 5. Retourne-la à l'aide

· 6. Mélangez bien les ingrédients 

    a. dans la poêle bien chaude. 

b.la crêpe pendant une minute environ.

c. de lait, 3 œufs, 2 verres de       farine, et une pincée de sel.

d. le cacao puis la crème fraîche

e. d'une spatule ou en la faisant sauter et laisse-la cuire pendant une minute. 

f. avec le fouet

1

2

3

4

5

         d

6. Mettez dans l’ordre les phrases de l’activité 5.

7. Mettez les verbes de la recette à l’infinitif

Ex: Mélanger dans un saladier 4 verres de lait, 3 œufs, 2 verres de       farine, et une pincée de sel. …………………………………………………………………………

………………………………………………………………………………………..

…………………………………………………………………………………………

…………………………………………………………………………………………

8. Ecrivez une recette facile de votre pays 

Ingrédients

Préparation



	2.3 Υλικοτεχνική Υποδομή

Υπολογοστής
Προτζέκτορας

Φωτοτυπίες
Κρέπες με σοκολάτα


	3) ΑΞΙΟΛΟΓΗΣΗ ΤΗΣ ΔΙΔΑΚΤΙΚΗΣ ΠΡΑΚΤΙΚΗΣ

	· Διαμορφωτική αξιολόγηση κατά τη διάρκεια των δραστηριοτήτων σύμφωνα με τους στόχους.
	

	4) ΥΠΕΥΘΥΝΗ ΔΗΛΩΣΗ

	Με ατομική μου ευθύνη και σύμφωνα με το άρθρο 8 ν. 1599/1986, ο Δημιουργός που αναφέρεται στην παρ. 1.2 του παρόντος εντύπου, δηλώνω ότι:
1. Το Σχέδιο Καλής Διδακτικής Πρακτικής που υποβάλλω είναι δικό μου πρωτότυπο δημιούργημα και δεν προσκρούει σε κανένα δικαίωμα πνευματικής ή βιομηχανικής ιδιοκτησίας τρίτων. 

2. Δίνω το δικαίωμα και την άδεια στο Παιδαγωγικό Ινστιτούτο, το οποίο θα ενεργεί κατά την απόλυτη και ελεύθερη κρίση του, να αξιοποιεί, να διαθέτει, να αναπαράγει ή να διανέμει το υποβληθέν Σχέδιο Καλής Διδακτικής Πρακτικής, ολόκληρο ή τμήμα του ή συντετμημένο ή ενσωματωμένο σε άλλο υλικό, για εκπαιδευτικούς και διδακτικούς σκοπούς, με κάθε πρόσφορο μέσο, ιδίως έντυπο ή ηλεκτρονικό. 
3. Δηλώνω ότι η πιθανή αξιοποίηση του υλικού αυτού για ερευνητικούς σκοπούς επιθυμώ να γίνει (επιλέξτε αυτό που επιθυμείτε):


Επώνυμα                                           Ανώνυμα 

Αν δεν καταγράψετε την επιθυμία σας αυτό σημαίνει ότι αποδέχεστε η πιθανή αξιοποίηση να γίνει ανώνυμα. 
	


*Για πρακτικούς λόγους,  η χρήση του αρσενικού γραμματικού γένους θεωρείται ότι συμπεριλαμβάνει και το θηλυκό.
ΗΜΕΡΟΜΗΝΙΑ: 25-10-2010
ΥΠΟΓΡΑΦΗ ΤΟΥ ΔΗΜΙΟΥΡΓΟΥ:
 Μαυρομμάτη Ευφημία
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